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Fiche technique cuvée Anne Georges 
 
  
TERROIR  Boutenac 
CEPAGES Carignan de 60 ans : 50% 

Syrah : 50% 
VENDANGES Manuelles et triées 
VINIFICATION  Fermentation en grains entiers pendant 20 jours (macération carbonique) 
ELEVAGE  En fûts de chêne pendant 12 mois. Puis en bouteilles 12 mois.. 
DEGRE 13.5% 
SERVICE  A servir entre 16° et 18 °c avec un filet d’agneau. 
DEGUSTATION  Robe soutenue aux reflets grenat très jeunes, bel aspect 

Nez fruité intense d’abord fruits noirs qui devient plus exotique (figue fraîche) avec 
en retrait une touche boisée élégante. 
En bouche, un vin ample, charpenté aux tanins présents mais plutôt fins. 
En finale, une présence boisée équilibrée. 

GARDE 5 ans dans une bonne cave. 
PALMARES  Cuvée Anne Georges 2002 

�  Médaille de Bronze au Concours des Grands Vins de France de Mâcon 2003 
�  Sélectionné dans le Guide des Vins de Dussert-Gerbert 2003. 
�  Prix d’Excellence aux Vinalies Nationales 2003 

 
Cuvée ANNE-GEORGES 1999 : 

�  Médaille de Bronze au Concours des Grands Vins de Mâcon 2002 
�  Médaille de Bronze au Concours des Grands Vins du Languedoc 2002  

 
Cuvée ANNE-GEORGES 1998 : 

�  Médaille d’OR au Concours des Grands Vins du Languedoc et du 
Roussillon, 2001 

�  SILENE 2001 
�  Sélectionné par « TERRE DE VINS » 1er Trimestre 2001 

 


