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Boutenac

Carignan de 60 ans : 50%
Syrah : 50%

Manuelles et triées

Fermentation en grains entiers pendant 20 jours€ération carbonique)

En fats de chéne pendant 12 mois. Puis en bowwdilenois..

13.5%

A servir entre 16° et 18 °c avec un filet d'agneau.

Robe soutenue aux reflets grenat trés jeunesspeta

Nez fruité intense d’abord fruits noirs qui deviehis exotique (figue fraiche) avec
en retrait une touche boisée élégante.

En bouche, un vin ample, charpenté aux tanins pteseais plutot fins.

En finale, une présence boisée équilibrée.

5 ans dans une bonne cave.

Cuveée Anne Georges 2002
Médaille de Bronze au Concours des Grands Vinsdede de Macon 2003
Sélectionné dans le Guide des Vins de Dussert-@e26e3.
Prix d’Excellence aux Vinalies Nationales 2003

Cuvée ANNE-GEORGES 1999 :
Médaille de Bronze au Concours des Grands Vins @eoll 2002
Médaille de Bronze au Concours des Grands Vinsathguedoc 2002

Cuvée ANNE-GEORGES 1998 :
Médaille d’OR au Concours des Grands Vins du Ladgoet du
Roussillon, 2001
SILENE 2001
Sélectionné par « TERRE DE VINS » ler Trimestrel200

Marthe & Francois LEMARIE
CHATEAU AIGUILLOUX

Tél:0468433271

Email : aiguilloux@wanadoo.fr

Site web www.chateau-aiguilloux.com




